
ソフトドリンクセット ドリンクは裏面の一覧よりお選びください 　 ¥550
With Soft Drink (Combo drinks are listed on the back.)

スープセット　　 　　　　  　　　　　　　　　　　 ¥550
With Soup

Combo Meal

※10%の税込価格です
各メニューには表記していない食材もございます

食物アレルギーをお持ちの方はスタッフまでお尋ね下さい
These prices include tax.

Some ingredients are not listed on each menu. If you are allergic to food, please ask the staff.
If you have allergies, please let us know as some ingredients are not listed. (Sauce, etc.)

Salads

ステーキ&ブルーチーズ　　　　　   　　　　　　  (S) ¥1,810
（ロメインレタス・ザブトンステーキ・オニオンフライ・ブルーチーズ・黒胡椒　　　　　　　(W) ¥3,410
・シーザードレッシング )
Steak &Blue Cheese Salad
(Romaine Lettuce, Beef, Fried Onions, Blue Cheese, Black Pepper, Caesar Dressing)

バルク・アップ　　 　　　　　　　  　  　　　　　  (S) ¥1,450
（ミックスサラダ・帆立貝・鶏胸・ジャークソース・アスパラガス・ブロッコリー・紅芯大根　   (W) ¥2,530
・アボカド・ドライクランベリー・松の実・ファームドレッシング）
Bulk Up Salad (Mixed Greens, Scallop,  Chicken Breast, Jerk Sauce, Asparagus,
Broccoli, Watermelon Radish, Avocado, Dried Cranberries, Pine Nut, Farm Dressing)

イチジク＆ブルーチーズ  　 　　　　　　　　　　　　  (S) ¥990
（ミックスサラダ・ドライイチジク・ブルーチーズ・キャラメルピーカンナッツ　　　　　　   (W) ¥1,650
・プチトマト・フレンチパセリ・ヴィネグレット・バルサミコクリーム）
Fig& Blue Cheese Salad (Mixed Greens,  Dried Fig, Blue Cheese, Pecan Nuts, 

 Cherry Tomatoes,,  French Parsley, Vinaigrette , Balsamico Sauce)

デトックス　　　　　　　  　　　　　　  　　　　　 (S) ¥990
（ミックスサラダ・チコリ・セロリ・人参・胡瓜・紅芯大根・ラディッシュ　　 　　　　(W) ¥1,650
・ドライクランベリー・キヌア・林檎・ファームドレッシング )
Detox Salad (Mixed Greens, Chicory, Celery, Carrot, Cucumber, Watermelon Radish,
Radish, Dried Cranberries, Quinoa, Apple, Farm Dressing)

シェフズ　　    　　　　  　　　　　　　  　　　　　  (S) ¥990
（ミックスサラダ・ブロッコリー・アスパラガス・松の実・カッテージチーズ・プチトマト　 (W) ¥1,650
・ベーコン・アボカド・ポーチドエッグ・オランデーズ・パプリカ・パセリ
・ファームドレッシング）
Stylo Chef 's Salad (Mixed Greens, Broccoli, Asparagus, Pine Nut, Cottage Cheese,
Cherry Tomatoes, Bacon, Avocado, Poached Egg, Hollandaise Sauce, Paprika, Parsley, Farm Dressing)

スパイシーツナ　　　　　　　　　　　 　　　　　  (S) ¥1,100
（ミックスサラダ・マグロ・マンゴー・絹さや・万能ネギ・チコリ・アボカド・醤油麹　 　 (W) ¥1,870
・ハバネロソース・そば・アジアンドレッシング )
Spicy Tuna Salad (Mixed Greens, Raw Tuna,  Mango, Snow Peas, Green Onion,
Chicory, Avocado, Shoyu Koji, Habanero Sauce, Soba, Asian Dressing) 

アジアン　　    　　　　 　　　　　　  　　　　　  (S) ¥1,100
（ミックスサラダ・海老・フライドトーフ・パクチー・キャベツ・赤玉ねぎ・人参・プチトマト　　(W) ¥1,870
・もやし・カラマリ粉・ピーナッツ・万能ネギ・アジアンドレッシング）
Asian Salad (Mixed Greens, Shrimp, Fried Tofu, Coriander, Cabbage, Onion,
Carrot, Cherry Tomatoes, Sprout, Fritter Flour, Peanut, Green Onion, Asian Dressing)

クラシックコブ　　　　　　　　　　　　　　　　　    (S) ¥990
（ミックスサラダ・チョップドチキン・ベーコン・アボカド・パプリカ・ブラックオリーブ　　　  (W) ¥1,650
・胡瓜・卵・パセリ・コブドレッシング）
Classic Cobb Salad (Mixed Greens, Chopped Chicken, Bacon, Avocado,
Paprika, Black Olive, Cucumber, Egg, Parsley, Cobb Dressing)

グリーンミート＆ビーンズ　　　　　　  　　　　　 (S) ¥1,100
（ミックスサラダ・グリーンミート・フムス・チコリ・紅芯大根・キヌア・テリヤキソース　  (W) ¥1,870
・パプリカパウダー・ガルバンゾー・レッドキドニー・青エンドウ豆・プチトマト
・ファームドレッシング）
Green Meat & Beans Salad (Mixed Greens, Green Meat, Hummus, Chicory,
Watermelon Radish, Quinoa, Teriyaki Sauce, Paprika Powder, Galvanzo, Red Kidney,
Blue Peas, Cherry Tomatoes, Farm Dressing)

シングル（S）お一人さまに適した量／ダブル(W)シェアやサラダランチに適した量
Single (S) / Double (W) ライ麦ブレッド Rye Bread　  1cut  ¥80

■ サラダ &バーガートッピング Salad & Burger Toppings 

・ステーキ　　　　　　　　  ¥1,650
　Steak

・ブルーチーズ　　　　　　　 ¥550
　Blue Cheese　 　

・ポップコーン シュリンプ　　¥550
　Popcorn Shrimp

・スパイシーツナ　　　　　　 ¥550
　Spicy Tuna

・グリルド サーモン　　　　　¥550
　Grilled Salmon

・ホワイトオムレツ　　　　　 ¥550
　White Omelette

・ミックス マッシュルーム　　¥330
　Mixed Mushrooms

・スモークサーモン 　　　　　　  ¥330
　Smoked Salmon

・チョップド チキン　　　　　 ¥290
　Chopped Chicken

・アボカド　　　　　　　　　 ¥220
　Avocado　　　  

・パクチー　　　　　　　　 　 ¥220
　Coriander　　　　

・スモークベーコン　         　 ¥220
　Smoked Bacon　　　　　　   

・ドライ イチジク 　　　　　　　  ¥220
　Dried Figs

・エッグ　        　 　　　　　　　  ¥220
　（フライド・スライスボイルド・ポーチド）
　Egg (Fried, Sliced Boiled, Poached)

・チェダーチーズ 　　　　　　　    ¥170
　Cheddar Cheese

・トマト 　　　　　　　 　　　　　   ¥170
　Tomato

・ハラペーニョ 　　　　　　　  　   ¥110
　Jalapeno

・キヌア　　　　　　　　　　 ¥110
　Quinoa

・フライドトーフ　　　　 　　 ¥110
　Fried Tofu　　　　　　

植物性由来のグリーンミートメニュー

大豆たんぱく等を原料とした動物性の原料を使用していない植物性のお肉のことです。
今、健康志向の高まりからプラントベースの食事法を取り入れる人が増えてきています。
毎日のお肉を週一回プラントベースに置き換える習慣「ミートフリーマンデー」は
世界中でムーブメントが起きつつあり、注目されています。

「グリーンミート（プラントベース）」とは

ハラペーニョチーズステーキ　　　　　　　　　  　　　¥1,320
( ナーベルステーキ・ジャックモントレーチーズ・オニオンスライス・ハラペーニョ
・ブラウングレイヴィー・バケット )
Jalapeno Cheese Steak Sandwich (Sliced Beef Steak, Jack Monterey Cheese,
Onion, Jalapeno, Brown Gravy Soup, Baguette)

ナス&パルメザンチーズ　　　　   　 　　　　　　　　 ¥1,210
(茄子・トマトソース・パルメザンチーズ・レタス・トマト・バケット)
Eggplant & Parmesan Cheese Sandwich
(Eggplant, Tomato Sauce, Parmesan Cheese, Green Curls, Tomato, Baguette)

鯖コンフィ　　　　　　　　　　　　　　　   　　　　 ¥1,320
（サバのコンフィ・ナッツバター（アーモンド・カシューナッツ・ピスタチオ・ヘーゼルナッツ
・バター・パン粉・レモン・ベーコン）・タルタルソース・レタス・トマト・石窯パン )
Mackerel Sandwich (Mackerel, Nut Butter (Almond, Cashew Nuts, Pistachio, Hazelnut,
Butter, Bread Crumbs, Lemon , Bacon), Tartar Sauce, Green Curls, Tomato, Baguette) 

グリルドハム＆チーズ　   　　　　　 　　　　　 　　　¥1,210
（ロースハム・グリエールチーズ・石窯パン）
Grilled Ham & Cheese Sandwich  (Ham, Gruyère Cheese, Baguette)

グリルドチーズ＆ツナ　   　　  　　　　　 　　　　　  ¥1,100
（ツナサラダ（ツナ・バジル・パセリ・マスタード・マヨネーズ・バルサミコ酢）
グリエールチーズ・マスタード・石窯パン）
Grilled Cheese & Tuna Sandwich (Tuna Salad (Tuna, Basil, Parsley,
Mustard, Mayonnaise, Balsamico), Gruyère Cheese, Mustard, Baguette)

グリーンミートハラペーニョチーズステーキ　　　 　   ¥1,430
（グリーンミート・ビーガンモッツアレラチーズ・オニオンスライス・ハラペーニョ
・ベジタブルグレービー・バケット）
Green Meat Jalapeno Cheese Steak Sandwich (Green Meat,
Vegan Mozzarella Cheese, Onion, Jalapeno, Vegetable Gravy Soup, Baguette)

【Styloオリジナルパティ】
粗挽きのサイズ・和牛脂比率までこだわった100%オリジナルビーフパティです
超粗挽きなので肉感が強く、噛みごたえとジューシー感の両方をお楽しみ頂けます

ルーサーバーガー　　　　　　　　　　　　　　　　  ¥1,760
（パティ・ベーコン・チェダーチーズ・レタス・トマト・オニオン・ピクルス・タルタルソース
・ラズベリーソース・シュガードーナツ）   
Luther Burger
(100% Beef Patty, Bacon, Cheddar Cheese, Lettuce, Tomato, Onion, Pickles, Tartar Sauce,
Raspberry Sauce, Sugar Donuts)

Stylo バーガー　　　　　　　　　　　　　　　　　  ¥1,760
（パティ・レタス・トマト・オニオン・ピクルス・サウザンアイランド  　　　With Cheese ¥1,930
・マスタード・バンズ）
Stylo Burger
(100％Beef Patty, Lettuce, Tomato, Onion, Pickles, Thousand Island Dressing, Mustard, Buns)

アボカドバーガー　　　　　　　　　　　　　  　　　¥1,980
パティ・アボガド・レタス・トマト・オニオン・ピクルス・サウザンアイランド 　With Cheese ¥2,150
・マスタード・バンズ)
Avocado Burger
(100％Beef Patty, Avocado, Lettuce, Tomato, Onion, Pickles, Thousand Island Dressing, Mustard, Buns)

グリーンミートテリヤキバーガー　 　　　　　　　  　¥1,760
（グリーンミート・レタス・トマト・オニオン・タルタルソース・マスタード　 　With Cheese ¥1,980
・マッシュルーム・テリヤキソース・バンズ）
 ※バンズを＋80円でビーガン用に変更いただけます
Green Meat Teriyaki Burger (Green Meat, Lettuce, Tomato, Onion,
Tartar Sauce, Mustard, Mushrooms, Teriyaki Sauce, Buns)
※Buns Change to vegan for ¥80 more.

一口目のドーナッツの甘さとパティーのハーモニーから始まる魔界への入り口がたまらない！
更にラズベリーソースをたっぷりかけると・・・まさに悪魔の誘惑、罪の味。

Burgers 付け合わせをお選びください（グリーンサラダ/フレンチフライ）
Please Choose Your Side. (Green Salads or French Fries)Sandwiches 付け合わせをお選びください（グリーンサラダ/フレンチフライ）

Please Choose Your Side. (Green Salads or French Fries)



コーヒー (ICE / HOT)　    　　　　　　　　　　　　　    ¥660
（お代わり＋¥220）
Coffee  (Coffee Refill＋¥220)

カフェラテ (ICE / HOT)　    　　　　　　　　　　　　    ¥660
Cafe Latte

紅茶 (ICE / HOT)　    　　　　　　　　　　　　　　   　¥660
Black Tea

ローズヒップティー (HOT)　    　　　　　　　　　　   　¥660
Rosehip Tea

カモミールティー (HOT)　    　　　　　　　　　　　   　¥660
Chamomile Tea

自家製フレッシュレモネード (ICE / HOT)　　　　　　　　     　 ¥660
（お代わり＋¥220）

Homemade Fresh Lemonade  (Lemonade Refill＋¥220)

レモネードソーダ　　　　　　　　　　　 　  　　　　　¥660
Lemonade Soda

トロピカルマンゴージュース　　　　　　　　　　　 　  ¥660
Tropical Mango Juice

ジンジャービア　　　　　  　　　　　　　　　　　　    ¥660
Ginger Beer

コーラ　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　   ¥660
Coke

Combo Drinks
ドリンクセットでお選びいただけるお飲物です

Choose combo drink from Below drink list.

※10%の税込価格です
各メニューには表記していない食材もございます

食物アレルギーをお持ちの方はスタッフまでお尋ね下さい
These prices include tax.

Some ingredients are not listed on each menu. If you are allergic to food, please ask the staff.
If you have allergies, please let us know as some ingredients are not listed. (Sauce, etc.)

Tapas

リブステーキ　　　　　　　　　　　　　　　　　　 　¥4,200
（牛肉・グリーンペッパーソース・マッシュポテト・付け合わせ）
Rib Steak (Ribeye Roll, Green Pepper Sauce, Mashed Potatoes, Sidedish)

鴨のロースト ～タプナードソース～　　　　　　　　  ￥3,300
（鴨・タプナードソース・マッシュポテト・付け合わせ）
Filet de Canard with Tapenade Sauce
(Wild Duck, Tapenade Sauce, Mashed Potatoes, Sidedish)

前菜盛り合わせ　　　　　　　 　　 　3種  ¥1,500　5種  ¥2,500
Assortment of Appetizers

クラブケーキ　　　　　　　　　　　　　  　　　　　 ¥1,800 
（カニ・エシャロット・ニンニク・バター・パン粉・レモンソース・付け合わせ）　　　　 　    追加 1ピース ¥980
Crab Cake (Crab, Shallot, Garlic, Butter, Bread Crumbs, Lemon Sauce, Sidedish)  　　　　Extra 1piece ¥980

フムス　　    　　　　　　　　　　　　　　　　　　　¥1,200
(ひよこ豆・ニンニク・ハーブ類・EVオリーブオイル・練りごま・カイエンペッパー・ピタブレッド )
Hummus (Chickpea, Garlic, Herbs, Extra Virgin Olive Oil, Sesame Paste, Cayenne Pepper, Pita Bread)

カニとアボカドのタルタル　　　　　　　　　　　　     ¥1,200
（カニ・アボカド・タルタルソース・バケット）
Crab & Avocado Tartar (Crab,  Avocado, Tartar Sauce, Baguette)

鮮魚のカルパッチョ　　　　　　　　　 　  　　　　　¥1,600
( 本日の鮮魚・カルパッチョソース・ベビーリーフ・EVオリーブオイル・とびっこ・ 胡椒)
Fresh Fish Carpaccio (Today's Fresh Fish, Carpaccio Sauce, Baby Leaf,
Extra Virgin Olive Oil, Flying Fish Roe, Pepper)

生ハムサラミ盛り合わせ 　　　　  　　　  　　　　　(S) ¥980
（プロシュート・サラミ・オリーブ）　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　(W) ¥1,800
Assorted Prosciutto & Salami (Prosciutto, Salami, Olive)

ベジタブルディップ　　　　　　　　　　　 　　　　  (S)   ¥980
（季節の野菜・ブルーチーズソース・ライムソース）　　　　　　　　　　　　　　　　　　　(W) ¥1,800
Vegetable Dip (Seasonal Vegetables, Blue Cheese Sauce, Lime Aioli Sauce)

メキシカンフレンチフライ　　　　　　　　　　　　    ¥880
（フレンチフライ・タコスミート・サワークリーム・ケイジャンスパイス・チェダーチーズ）
Mexican French Fries
(French Fries, Tacos Meat , Sour Cream, Cajun Spice, Cheddar Cheese)

スイートポテトフレンチフライ　　　　　　　　　　　　  ¥770
 （スイートポテトフライ・パセリ・ブルーチーズソース or ライムソース or ケチャップ）
Sweet Potato French Fries 
(Sweet Potato French Fries, Parsley, Blue Cheese Sauce or Lime Aioli Sauce or Ketchup)

フレンチフライ　　　　　　　　　　　　　　　　　　  ¥660
（フレンチフライ・パセリ・ブルーチーズソースorライムソースorケチャップ）
French Fries 
(French Fries, Parsley, Blue Cheese Sauce or Lime Aioli Sauce or Ketchup)

オリーブ　　　　　　　　　　　　　　　　　   　　　     ¥600
Olives

Soup

ブレッドボール クラムチャウダー　　　　　　　　 　 ¥1,210
（アサリ・ベーコン・オニオン・ジャガイモ・ニンジン・コンソメ・タイム・牛乳）
Bread Bowl Clam Chowder
(Clam, Bacon, Onion, Potato, Carrot, Consomme, Thyme, Milk)

本日のスープ　　　　　　　　　    　　　　　　　　　   ¥700
Today's Soup

Main

※メイン料理の付け合わせは食材の入荷状況により変更になる場合がございます
Side dishes might change without notice due to seasonality availability of product.

※10%の税込価格です
各メニューには表記していない食材もございます

食物アレルギーをお持ちの方はスタッフまでお尋ね下さい
These prices include tax.

Some ingredients are not listed on each menu. If you are allergic to food, please ask the staff.
If you have allergies, please let us know as some ingredients are not listed. (Sauce, etc.)


